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Capitulo | — Clausulas Juridicas

12. Objeto

1. O presente caderno de encargos inclui as clausulas juridicas, bem como as clausulas

técnicas do contrato a celebrar na sequéncia do procedimento pré contratual que tem

como objeto a prestagao de servigos de fornecimento e transporte de refeigbes escolares

e outras ao Municipio de ilhavo.

2. O objeto identificado no numero anterior abrange as cantinas escolares e as cantinas

para os trabalhadores da entidade adjudicante.

22, Definigoes

Para efeitos do presente caderno de encargos deverdo ser consideradas as seguintes

definigdes:

a.

Base do negdcio: conjunto de circunstancias que determinaram a decisao de contratar

da entidade adjudicante;

Refeicdo completa: refeigdo a que se refere o artigo 1.° n.° 2 da Portaria n.° 426/78, de
29.07;

Palamenta: material utilizado no servico de refeicdes, tal como, pratos, copos, talheres,

canecas;

Container's e couvetes: material utilizado para acondicionamento e transporte de

refeicbes confecionadas;

Unidade de alimentacdo: sdo consideradas como unidades de alimentacgao, todas as

unidades que envolvam a preparagao e confeg¢do de alimentos e/ou a distribuicéo de
refeicoes;

Unidades de confecao: sao consideradas como unidades de confecéo, as unidades de

alimentacdo onde ocorre preparacdo e confecdo de alimentos ou eventualmente

distribui¢do (cozinha central);

Unidades de distribuicdo: sdao consideradas como unidades de distribuicdo, as

unidades de alimentag&o onde ocorre o consumo das refei¢gdes transportadas.

Prato fracionado: Preparagdes cuja principal componente proteica é apresentada em

pequenas por¢des misturadas com o principal acompanhamento fornecedor de
hidratos de carbono (exemplo: massa, batata, arroz, etc), contrariamente as

preparacoes fornecidas a posta ou peca.

Cantina ou Refeitério escolar: espago onde sao realizados os almogos escolares.
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j- Instalacées das unidades de alimentacdo: consideram-se instalagbes da unidade de

alimentacdo, as areas de recegdo e de armazenamento de matérias-primas, de
preparagdo e confecdo de géneros alimenticios, e de distribuicao de refeigbes, o
refeitorio, a zona destinada a higienizagdo da louca fina e grossa, os vestiarios e
sanitarios e o local de compilagao e expedi¢ao de residuos.

3.

Prazo do contrato

O contrato mantém-se em vigor desde o inicio do ano letivo 2020/2021, que se prevé que
ocorra a 14 de setembro, até 31 de dezembro de 2020 ou até ser atingido, durante esse
prazo, o prego contratual, sem prejuizo das obrigagcbes acessorias, que devam perdurar
para além da cessagao do contrato.

O contrato podera ser outorgado sem que sejam decorridos 10 dias contados da data da
notificagdo da decisdo de adjudicagao a todos os concorrentes, nos termos do disposto

no art.° 104.°, n.° 1 alinea a) e n.° 2 alinea a), do CCP.

Atendendo a que o numero de refeicbes previstas no presente procedimento é
meramente indicativo, findo o prazo referido no n.° 1, e caso n&o tenha sido atingido o
preco contratual, o contrato extingue-se sem que assista ao prestador de servigos o direito
a qualquer indemnizagao pelo valor das prestagbes n&do executadas, sem prejuizo das

normas legais imperativas, relativas ao reequilibrio financeiro.

42,

Inicio da prestacao dos servigos

O co-contraente obriga-se a iniciar a prestagao dos servigos a que se refere a clausula 1.2

até 10 dias uteis apods comunicagao para o efeito da entidade adjudicante.

5

Obrigagoes do prestador de servigos

Sem prejuizo de outras obrigagdes previstas na legislagao aplicavel, no presente caderno
de encargos, na proposta do concorrente ou nas clausulas contratuais da celebragao do
contrato, decorrem para o prestador de servigos as seguintes obrigacdes principais, que
deve executar de forma profissional, utilizando os conhecimentos técnicos, a diligéncia, o

zelo e a pontualidade préprios das melhores praticas:

a. Servigcos de cantinas escolares e para os trabalhadores, que engloba as

seguintes prestagdes:
i. Confecgao de refeigdes e fornecimento dos respetivos ingredientes;

v" No caso das cantinas para os trabalhadores e nas refeigdes servidas nos
armazéns centrais da Camara Municipal - a confecdo de refeicoes

abrange almoco;

4/24



1l

Céamara Municipal de [|havo

v No caso das cantinas escolares - a confegdo de refeigbes abrange

almoco;

ii. Transporte e distribuicdo de refeicbes confecionadas nos estabelecimentos de

ensino identificados no ANEXO A do presente Caderno de Encargos;

iii. Disponibilizacao de recursos humanos;
iv. Disponibilizacdo de material de limpeza e de desgaste necessario ao correto

desenvolvimento da prestacao do servigo.

2. Constituem ainda obrigagdes do prestador de servigos:

a)

b)

c)

9)

h)

Efetuar o fornecimento de refeicdes variadas, cuidadas e de qualidade de acordo com
o previsto no Convite e com as especificacdes técnicas do presente caderno de
encargos, nos locais constantes do ANEXO A, desde o primeiro dia do ano letivo que
se prevé que ocorra dia 14 de setembro até 31 (trinta e um) de dezembro de 2020, de
acordo com o calendario escolar e em dias previamente definidos por cada escola,
nomeadamente interrupgodes letivas;

Recorrer a todos 0os meios humanos e materiais que sejam necessarios e adequados
a execugao do contrato;

Comunicar, logo que tenha conhecimento e com a devida antecipacao, a entidade
adjudicante, o facto que torne total ou parcialmente impossivel o fornecimento dos
bens objeto do procedimento, ou o cumprimento de qualquer outra das suas
obrigagdes nos termos do contrato celebrado com a entidade adjudicante;

Nao alterar as condigbes do fornecimento dos bens fora dos casos previstos nas
especificagcbes do presente caderno de encargos, a excegdo das situagbes
autorizadas e devidamente articuladas com a entidade adjudicante,

Possuir todas as autorizagbes, consentimentos, aprovagodes, registos e licengas
necessarios para o pontual cumprimento das obrigagbes assumidas no contrato;
Manter sigilo e garantir a confidencialidade, ndo divulgando quaisquer informagdes
que obtenham no dmbito da formagdo e da execucdo do contrato, nem utilizar as
mesmas para fins alheios aquela execugéo, abrangendo esta obrigagéo todos os seus
agentes, funcionarios, colaboradores ou terceiros que nelas se encontrem envolvidos;
Comunicar qualquer facto que ocorra durante a execucao do contrato e que altere,
designadamente, a sua denominagdo social, 0os seus representantes legais, a sua
situacao juridica e a sua situagdo comercial;

Prestar os servicos objeto do contrato garantindo o respeito pelas convicgdes
religiosas, filosoéficas, ideoldgicas ou motivos de saude que influenciem a dieta dos

destinatarios;
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i) Efetuar o transporte e distribuigdo diaria das refei¢des para as escolas elencadas no
ANEXO A;

j) Assegurar o armazenamento e conservagao dos géneros em rede de frio adequada;

k) Garantir o numero diario de refeicbes marcadas nas respetivas plataformas de
marcacgao diaria de refei¢des utilizadas por cada uma das escolas, mediante o disposto
no ANEXO A;

I) Confecionar, empratar e garantir a disponibilizagao de forma saudavel das refeicbes
servidas nas cantinas e/ou refeitérios assinalados no ANEXO A como locais de
confegao e consumo na propria unidade;

m) Garantir o empratamento e acondicionamento em recipiente apropriado das refeicbes
transportadas;

n) Cumprir a base das ementas das refei¢cdes: sopa; prato principal; salada; agua de rede;
pao e sobremesa (doce ou fruta);

0) Assegurar a refeigdo de dieta (inclui refeigdes com restricbes alimentares), sempre
que exista justificagao por prescricdo médica;

p) Assegurar a refeicdo adaptada por questbes religiosas, sempre que previamente
solicitada;

q) Assegurar a refeicao vegetariana, sempre que previamente solicitada;

r) Obrigacao de entregar as refei¢des nas escolas, indicadas como refeigdo transportada
no ANEXO A no préprio dia, no maximo até as 12h00, e nunca antes das 11h00;

s) A obrigagao de recorrer a todos os meios humanos e materiais que sejam necessarios
e adequados a prestacdo de servico, bem como ao estabelecimento do sistema de
organizagao necessario a perfeita e completa execugao das tarefas a seu cargo;

t) Ultilizar e zelar o material existente nas cantinas municipais, abrangidas pelo presente
caderno de encargos;

u) A obrigagao de apresentar a entidade adjudicante, sempre que esta lhe solicite, todos
os documentos e informagéo relativas ao fornecimento dos géneros destinados a
confecdo, destinados a apurar as quantidades fornecidas, a rastreabilidade dos
alimentos, entre outros;

v) Disponibilizar toda a informacgao relativa ao contetudo da prestacao de servigos;

w) Disponibilizar a informagéo relativa a cada gestor de cantina (identificagdo pessoal,
contacto de telefone e contacto de e-mail);

x) Promover atividades de informagéo, divulgagao e sensibilizagdo da populagéo escolar

sobre matéria relativa a alimentagédo saudavel.

62. Locais da prestagao dos servigos

A prestacao dos servigos objeto de contrato deve ser executada nos locais identificados no

ANEXO A, sem prejuizo, no caso das refeicbes escolares transportadas, do disposto na
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clausula n.° 25.2 do presente caderno de encargos e dos ajustes que se afigurem necessarios
entre os locais de confegcdo das refeigdes requisitadas, de modo a salvaguardar a

possibilidade de “transferir’” algumas refeigdes entre escolas.

72. Modo de Prestacao dos Servigos

1. Reunides de coordenacéo

1.1 Para o acompanhamento da execugdo do contrato, o adjudicatario fica obrigado a
manter contactos presenciais ou via email com a entidade adjudicante, pelo menos
com a periodicidade de um contacto mensal, apresentando o ponto de situagdo da

prestacéo do servigo;

1.2 Sem prejuizo da realizacdo dos contactos de acompanhamento referidos no ponto
anterior da presente clausula, o adjudicante podera, sempre que entender necessario,
solicitar ao adjudicatéario os esclarecimentos de quaisquer questdes relacionadas com
0 objeto ou a forma de prestagéo de servigos;

1.3 Todos os relatérios, registos, comunicagdes, atas e demais documentos elaborados

pelo adjudicatario devem ser redigidos em portugués;

2. Para o acompanhamento da execugéo do contrato, o adjudicatario fica ainda sujeito a
operagdes de verificagdo a realizar por técnicos indicados pelo adjudicante, nos

seguintes termos:

2.1 As operacgdes de verificagao qualitativa tém por objetivo comprovar a conformidade da
qualidade dos géneros incorporados adquiridos com as especificagbes legalmente

fixadas, tendo por base as especificagdes legais e contratualmente fixadas;

2.2 O adjudicatario devera expor, sempre que possivel ou quando solicitado, em local

bem visivel, os pratos confecionados;
2.3 O adjudicatario ou seu representante devera assistir a distribuicdo das refei¢des;

2.4 A auséncia do adjudicatario ou seu representante ndo obsta a que se proceda as

operacoes de verificagdo constantes nas clausulas técnicas;

2.5 O adjudicante ou um seu representante podera efetuar, no periodo de preparagéo e

distribuicao das refeigdes, as operagdes de verificagdo quantitativa e qualitativa.
3. Decisdo apés verificagao
3.1 Apods a verificagdo quantitativa e qualitativa das matérias-primas adquiridas, e dos

componentes da ementa confecionada, o adjudicante ou o seu representante aceita,

ou rejeita as mesmas;
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3.2 Em caso de rejeicao dos géneros incorporados ou das ementas, o adjudicatario
devera proceder a substituicdo imediata por produtos idénticos, sem prejuizo do

funcionamento normal do refeitério.

3.3 Se a substituigdo prevista na clausula anterior, ndo se verificar, o adjudicatario
indemnizara o adjudicante nas condi¢cdes estabelecidas para a suspensdo dos

fornecimentos;

3.4 Todos os encargos com substituicdo, devolugdo ou distribuicdo dos géneros
incorporados ou das ementas rejeitadas serdo suportados exclusivamente pelo
adjudicatario;

3.5 Em casos devidamente justificados o adjudicante podera mandar proceder a ensaios

laboratoriais, em organismos oficiais competentes;

3.6 Podem fazer parte do controlo visitas de laboratérios independentes designados pelo
adjudicante com o objetivo de realizar analises microbioldégicas aos produtos

alimentares, equipamento, instala¢gdes e manipuladores.
4. Diferendos:

4.1 Os diferendos surgidos na fase de verificagao entre o adjudicante e o adjudicatario ou

0 seu representante serdo resolvidos nos seguintes termos:

a) Se o diferendo incidir sobre aspetos quantitativos ou qualitativos das refei¢cdes
a servir nesse dia a decisdo a tomar de imediato compete ao representante do
adjudicante, com comunicagéo a DEJDVS (Divisdo de Educagéo, Juventude,
Desporto e Vida Saudavel);

b) Se o diferendo incidir sobre aspetos ndo destinados a consumo imediato,

podera recorrer-se aos organismos com competéncia especifica na matéria;

c) Em qualquer dos casos, se o diferendo incidir sobre refeigées ou produtos, o
adjudicatario podera reclamar para o adjudicante num prazo nao superior a 24
horas, para o que devera apresentar as provas dos factos invocados.

5. O adjudicante dara conhecimento da sua decisdo no prazo maximo de 5 (cinco) dias
uteis. Decorrido aquele prazo sem que tenha havido qualquer comunicacao, devera
entender-se que foram aceites as justificagdes apresentadas pelo adjudicatario.

6. Para acompanhar e monitorizar a boa execug¢ao do contrato, a entidade adjudicante

designa como gestor do contrato Ana Luisa Pinho, afeta a DEJVDVS, a quem:

6.1 Podem ser delegados poderes para a adogédo das medidas a que se refere o niumero

anterior, exceto em matéria de modificacdo e cessacao do contrato;
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6.2 Compete garantir a qualidade dos servigos prestados ao longo da totalidade do
periodo da execugdo do contrato, segundo os melhores critérios para préatica da

ciéncia nutricional.

82. Base do negécio

No ANEXO A, constam as quantidades estimadas por tipologia de servigo, as quais podem

variar ao longo da execugéo do contrato.

92. Prego base

1. O preco base do presente procedimento, no valor de 282 387,08 € (duzentos e oitenta e
dois mil, trezentos e oitenta e sete euros e oito céntimos), acrescido de lva a taxa legal em
vigor, para o periodo do inicio do ano letivo 2020/2021 (que se prevé que ocorra a 14 de
setembro) a 31 de dezembro de 2020, correspondente a um valor unitario de 1,72€ acrescido
de IVA, por refeicdo destinada a criangas do Pré-Escolar, do 1° Ciclo do Ensino Basico, e
trabalhadores das escolas e de 1,91 € acrescido de IVA, por refeigdo destinada a alunos do
2° e 3° ciclos do ensino Basico, do Ensino Secundario, Férias Divertidas e Armazéns, tendo

por estimativa as refeigbes diarias servidas de acordo com o mapa do ANEXO A.

2. Em qualquer caso, o prego por cada refeicdo servida ndo pode ser superior,
respetivamente, a €1,72 (acrescido de IVA) por refeicdo destinada a criangas do Pré-Escolar,
do 1° Ciclo do Ensino Basico, e trabalhadores das escolas e a 1,91 € (acrescido de IVA) por
refeicdo destinada a alunos do 2° e 3° ciclos do ensino Basico, do Ensino Secundario, Férias

Divertidas e Armazéns.

10%. Preco contratual

1. Pela execugao dos servigos objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais
obrigagdes constantes do presente Caderno de Encargos, a entidade adjudicante deve
pagar ao prestador de servigos o preco constante da proposta adjudicada, acrescido de

IVA a taxa legal em vigor.

2. O somatodrio das quantias a pagar ao prestador de servigos ndao pode, em qualquer caso,
ser superior a 282 387,08 € (duzentos e oitenta e dois mil, trezentos e oitenta e
sete euros e oito céntimos) no prazo maximo de vigéncia admitido (valores
sem IVA).

3. O preco referido nos niumeros anteriores inclui todos os custos, encargos e despesas cuja
responsabilidade n&o esteja expressamente atribuida a entidade adjudicante, incluindo,
nomeadamente as despesas de alojamento, alimentagdo e deslocagdo de meios

humanos, despesas de aquisi¢cdo, transporte, armazenamento e manutencado de meios
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materiais, bem como quaisquer encargos decorrentes da utilizacdo de marcas registadas,

patentes ou licencas.

4. Sé serdo pagas as refeicdes marcadas nas respetivas plataformas de marcacéo diaria de

refeicOes utilizadas por cada uma das escolas, mediante o disposto no ANEXO A.

112. Reviséao de pregos

1. O preco das refeicOes escolares pode ser revisto em funcdo da atualizacdo da

remuneracdo minima garantida, em conformidade com a legislagdo em vigor.

2. A taxa de crescimento € aplicada sobre o preco da refeicdo, desconsiderando o respetivo
IVA.

122. Condicoes de pagamento

1. As quantias devidas pela entidade adjudicante, nos termos da clausula 9.2, devem ser
pagas no prazo de 60 dias apds a recegao das respetivas faturas, as quais devem cumprir
com o disposto no artigo 36.° do CIVA e s6 podem ser emitidas apds o vencimento da
obrigacao respetiva e apds a prestagdo dos servigcos, devendo ainda cumprir com as
exigéncias impostas pelo artigo 9.°, n.° 1, da LCPA, Lei n° 8/2012, de 21 de fevereiro, na

redacao atual.

2. Em caso de atraso do contraente publico no cumprimento do prazo de pagamento, séo
devidos juros de mora sobre o montante em divida a taxa legalmente fixada para o efeito
pelo periodo correspondente a mora.

3. Em caso de discordancia por parte da entidade adjudicante, quanto aos valores indicados
nas faturas, deve esta comunicar ao prestador de servigos, por escrito, os respetivos
fundamentos, ficando o prestador de servigos obrigado a prestar os esclarecimentos

necessarios ou proceder a emissao de nova fatura corrigida.

4. As faturas deverao ser emitidas em nome do Municipio de ilhavo NIF: 506 920 887, sito
na Avenida 25 Abril 3830-044 [LHAVO, e para ai enviadas, com referéncia aos

documentos que Ihe deram origem.

5. Desde que devidamente emitidas e observado o disposto nos n.°s 1 e 5, as faturas séo

pagas através de transferéncia bancaria.

6. Qualquer atraso no pagamento das faturas nao autoriza o prestador de servigo a invocar
a excegao de ndo cumprimento de qualquer das obrigagdes que lhe incubem por forga

do contrato.
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A atualizagdo de pregos carece de autorizagdo prévia da entidade adjudicante, néo
podendo ultrapassar a atualizacdo que resulte da aplicagdo do indice de pregos no

consumidor, publicado pelo Instituto Nacional de Estatistica.

132,

Penalidades contratuais

Pelo incumprimento de obrigagdes emergentes do contrato, nomeadamente, pela
suspensao parcial ou temporéria da prestagéo do servigo, o adjudicante pode exigir do
adjudicatario o pagamento de uma pena pecuniaria, equivalente ao dobro do valor
correspondente a diferenca entre o niumero de refeicbes previstas e as efetivamente

fornecidas.

Para efeitos do disposto no nimero anterior sera considerado o niumero médio diario de
refeicdes fornecidas nos 15 (quinze) dias anteriores a ocorréncia da suspensao e o custo

global da refei¢cdo, deduzidos os encargos com géneros incorporados.

As penas pecuniarias previstas na presente clausula ndo obstam a que o adjudicante

exija uma indeminizagdo pelo dano excedente.

Em caso de resolugdo do contrato por incumprimento do adjudicatario, a entidade
adjudicante pode exigir uma pena pecuniaria até ao valor correspondente ao periodo de

tempo que decorria até ao seu términus.

Na determinagdo da gravidade do incumprimento, o Municipio tera em conta,
nomeadamente, a duragao da infracdo, a sua eventual reiteragdo, o grau de culpa do

adjudicatario e as consequéncias do incumprimento.

A entidade adjudicante pode compensar os pagamentos devidos ao abrigo do contrato

com as penas pecuniarias devidas nos termos da presente clausula.

142,

Dever de sigilo e de informacgéo

1.

O prestador de servigos deve guardar sigilo sobre toda a informagédo e documentacao,
técnica e nao técnica, comercial ou outra, relativa a entidade adjudicante de que possa ter
conhecimento ao abrigo ou em relagdo com a execugao do contrato.

A informag&o e a documentagéao cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser transmitidas
a terceiros, nem objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que nao o destinado
direta e exclusivamente a execucgao do contrato.

Exclui-se do dever de sigilo previsto a informagdo e a documentacdo que fossem
comprovadamente do dominio publico a data da respetiva obtencdo pelo prestador de
servicos ou que este seja legalmente obrigado a revelar, por forga da lei, de processo
judicial ou a pedido de autoridades reguladoras ou outras entidades administrativas
competentes.
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4. O prestador de servigos devera guardar sigilo quanto a informagdes que possa obter no
ambito da execugao do presente contrato, por qualquer causa, do contrato, sem prejuizo
da sujeicdo subsequente a quaisquer deveres legais relativos, designadamente, a
protecao de segredos comerciais ou da credibilidade, do prestigio ou da confianga devidos

as pessoas coletivas.

5. O adjudicatario deve prestar a entidade adjudicante todas as informagdes que este lhe
solicitar e que sejam necessarias a fiscalizagdo do modo de execugdo do contrato,
devendo a entidade adjudicante satisfazer os pedidos de informag&o formulados pelo
adjudicatario e que respeitem a elementos técnicos na sua posse cujo conhecimento se

mostre necessario a execug¢ao do contrato.
6. Salvo quando, por forga do contrato, caiba ao adjudicatario o exercicio de poderes publicos,

compete exclusivamente a entidade adjudicante a satisfagdo do direito a informagéo por
parte de particulares sobre o teor do contrato e quaisquer aspetos da respetiva execugéo.

15°. Forga maior

1. Nao podem ser impostas penalidades ao prestador de servigos, nem é havida como
incumprimento, a nao realizagao pontual das prestagdes contratuais a cargo de qualquer
das partes que resulte de caso de forga maior, entendendo-se como tal as circunstancias
que impossibilitem a respetiva realizacao, alheias a vontade da parte afetada, que ela nao
pudesse conhecer ou prever a data da celebragao do contrato e cujos efeitos nado Ihe fosse
razoavelmente exigivel contornar ou evitar.

2. Podem constituir forga maior, se se verificarem os requisitos do numero anterior,
designadamente, tremores de terra, inundagdes, incéndios, epidemias, sabotagens,
greves, embargos ou bloqueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e
determinagdes governamentais ou administrativas injuntivas.

3. Nao constituem forga maior, designadamente:

a. Circunstancias que nao constituam forca maior para os subcontratados do
prestador de servigos, na parte em que intervenham;

b. Greves ou conflitos laborais limitados as sociedades do prestador de servigos ou
a grupos de sociedades em que este se integre, bem como a sociedades ou grupos
de sociedades dos seus subcontratados;

c. Determinagcdes governamentais, administrativas, ou judiciais de natureza
sancionatéria ou de outra forma resultantes do incumprimento pelo prestador de
servicos de deveres ou 6nus que sobre ele recaiam;

d. Manifestacdes populares devidas ao incumprimento pelo prestador de servigos de

normas legais;
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e. Incéndios ou inundagdes com origem nas instalagdes do prestador de servigos
Cuja causa, propagacao ou proporgdes se devam a culpa ou negligéncia sua ou ao
incumprimento de normas de seguranca;
f. Avarias nos sistemas informaticos ou mecéanicos do prestador de servigos nao
devidas a sabotagem;
g. Eventos que estejam ou devam estar cobertos por seguros.
4. A ocorréncia de circunstancias que possam consubstanciar casos de forga maior deve ser
imediatamente comunicada a outra parte.
5. A forga maior determina a prorrogacao dos prazos de cumprimento das obrigagdes
contratuais afetadas pelo periodo de tempo comprovadamente correspondente ao

impedimento resultante da for¢ca maior.

162. Resolugao por parte da entidade adjudicante

Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugdo do contrato previstos na lei,
designadamente no CCP, a entidade adjudicante pode resolver o contrato, a titulo
sancionatoério, no caso de o prestador de servigos violar de forma grave ou reiterada qualquer

das obrigac¢des que lhe incumbem.

172. Resolugao por parte do prestador de servigos

O prestador de servigos pode resolver o contrato nos casos previstos no artigo 332° do CCP.

182. Foro competente

Para resolugéo de todos os litigios decorrentes do contrato fica estipulada a competéncia do

tribunal administrativo e fiscal de Aveiro, com expressa renuncia a qualquer outro.

192. Subcontratagcao e cessao da posi¢cao contratual

A subcontratacao pelo prestador de servigcos e a cessao da posigao contratual por qualquer
das partes depende da autorizagdo da outra, nos termos e segundo o regime geral previsto,

neste ambito, no Cédigo dos Contratos Publicos.

202. Comunicagodes e notificagoes

1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras de comunicagdo, todas as

notificagdes e comunicagdes entre as partes do contrato devem ser realizadas por escrito.

2. Qualquer alteragdo das informagdes de contacto constantes do contrato deve ser

comunicada a outra parte.

212, Seguros

1. Sao da responsabilidade do adjudicatario todas as obrigagdes relativas ao pessoal

utilizado na prestacao de servigos, assim como, o cumprimento de toda a legislagao aplicavel,
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nomeadamente, aquela relativa a celebragéo de seguros de acidentes de trabalho, bem como
a legislagao relativa a celebragéo de seguros de responsabilidade civil (com especial relevo
no risco de ocorréncia de intoxicagcdo alimentar ou qualquer outra lesao da responsabilidade

do adjudicatario).

2. O Municipio pode, sempre que entender conveniente, exigir prova documental da
celebracao dos contratos de seguro referidos no nimero anterior, bem como o documento
comprovativo do pagamento do respetivo prémio, devendo o adjudicatario fornecé-la no prazo

5 (cinco) dias subsequentes a respetiva solicitagao.

222, Legislagao aplicavel

1. O contrato € regulado pelo disposto no CCP e restante legislagédo aplicavel.

2. E ainda aplicavel a legislagao referida ao longo do presente documento, bem como aquela

que, na vigéncia do contrato, a altere ou substitua.
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Capitulo Il — Disposi¢oes Técnicas

232, Fornecimento de refei¢goes - enquadramento

1. As clausulas técnicas do presente caderno de encargos respeitam ao fornecimento,
confecdo, empratamento e transporte de refeicbes escolares para os estabelecimentos de
ensino da rede publica do concelho de ilhavo. Na prestacdo daqueles servicos terdo que ser
servidas refeicbes variadas, cuidadas e de qualidade de acordo com as presentes
especificagdes técnicas, diariamente, durante o tempo letivo (com exclusdo dos sabados,
domingos, feriados), bem como nos periodos de interrup¢ao letiva e dias previamente
definidos pela escola, de acordo com o calendario escolar vigente no periodo de execugao do
contrato e autorizados pela Divisdo de Educacao, Juventude, Desporto e Vida Saudavel
(adiante designada por DEJDVS);

3. As refeicbes deverao ser confecionadas com alimentos em bom estado sanitario, de boa
qualidade, nos termos da Lei e orientagdes vigentes, em especial no especificado nas
Orientag6es sobre Ementas e Refeitdrios Escolares — julho de 2018 — do Ministério da
educacao — Diregdo-Geral da Educacao, o previsto na circular n.° 3097/DGE/2018 de 8
de agosto de 2018, na Lei n.° 11/2017 de 17 de abril, e as observancias constantes no
Despacho n.° 10919/2017 de 13 de dezembro, e segundo o previsto no Regulamento da
Higiene dos Géneros Alimenticios, nos termos do Decreto-lei n.° 113/2006, de 12 de junho,
com as alteragdes introduzidas pelo Decreto-lei n.° 223/2008, de 18 de novembro e o
Regulamento (CE) n.° 852/2004 do Parlamento Europeu, de 29 de abril, e de acordo com as
capitacbes e indicacoes de alimentos definidas nas Orientagbes sobre Ementas e
Refeitérios Escolares — julho de 2018 — do Ministério da educagdo — Dire¢ao-Geral da
Educacao, utilizando corretamente as técnicas de confe¢cdo e segundo ementas a aprovar

previamente por nutricionista e pela DEJDVS;

4. Para efeito do disposto no numero anterior, a constituicio das ementas devera ser

comunicada a DEJDVS, para aprovagéo, até ao dia 25 do més anterior a que se referem.

5. O abastecimento da cozinha devera ser assegurado de forma regular, com produtos
frescos, variados e de qualidade, de acordo com o numero de refeigbes que regularmente
serao servidas. O abastecimento ndo podera ser efetuado no periodo entre as 11.00h e as
14:00h.

6. A composicao da refeicao € a seguinte:
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6.1. Uma sopa de vegetais frescos no minimo de cinco qualidades, tendo por base batata,
nao devendo esta estar incluida no grupo dos vegetais e incluindo, pelo menos uma vez por
semana, leguminosas secas;

6.2. Canja, no maximo uma vez por meés;

6.3. Um prato de carne ou peixe, alternado diariamente, nao devendo ser repetido o mesmo

tipo de carne, na mesma semana;
6.4. Os acompanhamentos basicos tais como o arroz, massa, batata, devem ser alternados e
pelo menos, uma vez por semana incluir feijao ou gréao;

6.5. Todos os dias deverao estar presentes legumes no prato, cozidos ou crus, variando a sua
qualidade diariamente e de acordo com as quantidades mencionadas no documento relativo
as Orientagdes sobre Ementas e Refeitérios Escolares — julho de 2018 — do Ministério da
educacao — Diregao-Geral da Educacéo;

6.6. Um péao de “mistura” por crianga. O pao que nao for consumido pelas criangas devera ser
entregue a Escola, a qual fara a sua gestdo em conformidade;

6.7. A sobremesa devera ser constituida por fruta incluindo, pelo menos uma vez por semana,

fruta da época.

6.8. A sobremesa doce devera surgir apenas uma vez por semana € quando nao forem

utilizados fritos;

6.9. No caso de fruta cozida ou assada, que podera ser servida apenas uma vez por semana,

nao devera incluir na sua confe¢ao agucar ou geleia;

6.10. Devera ser servido iogurte solido, meio gordo, de aromas, de 125gr como sobremesa,
de 15 em 15 dias;

6.11 Podera ser servido gelado de leite, em quantidade nao inferior a 150 ml;

6.12 E interdita a utilizagdo de sobremesas instantaneas, exceto mousse de chocolate e
gelatina, devendo ser esta exclusivamente de origem vegetal;

6.13 Agua (Unica bebida permitida).

6.14 — Em dias que ocorram atividades fora do estabelecimento de ensino (piqueniques ou
visitas de estudo) e que haja necessidade de fornecimento de refeicdo a mesma sera
constituida por: dois paes (50gr) com bife ou hamburguer ou panado (acondicionados
individualmente), uma peca de fruta e uma dose individual de bolacha maria (4 a 6 bolachas)
Oou um queque;

6.15 — As saladas deverdo ter no minimo 3 variedades de legumes;
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6.16- A sobremesa fruta, nas refei¢des nao transportadas, devera ser constituida por um

minimo de trés variedades;

6.17 — Sempre que for servida a sobremesa doce, esta devera disponibilizar, nas refei¢cdes

nao transportadas, a opcao de fruta na quantidade minima de 2 variedades.
7. Métodos culinarios:

7.1. Deverao ser contemplados todos os tipos de confegao, tais como: cozidos, grelhados,

caldeiradas, assados, fritos, estufados em cru, etc., alternando diariamente.

7.2. No caso dos fritos ou salteados, apenas autorizados para refeicbes nado transportadas,
s6 deverao estar presentes uma vez por semana (a segunda-feira) e serem reservados para
0 peixe, batatas ou legumes. No caso do peixe e batatas, depois de fritos deverdo ser

escorridos em papel absorvente fornecido pelo adjudicatario.
7.3. As gorduras a utilizar deveréo ser:
- 0leo de amendoim ou girassol para a fritura;

- azeite virgem para confegao e azeite virgem extra para temperos em cru e restantes métodos

culinarios.

7.4. O ovo podera ser utilizado como acompanhamento da refeicdo, ou uma vez por semana,
em substituicdo da carne ou peixe de acordo com as capitagdes presentes nas Orientagdes
sobre Ementas e Refeitorios Escolares — julho de 2018 — do Ministério da educagao — Diregao-

Geral da Educacéao;

7.5. E obrigatdria a utilizagéo do ovo pasteurizado e do ovo cozido conservado em salmoura,

ndo sendo, por isso, permitida a permanéncia de ovos "em natureza" nas Instalacées das

unidades de alimentacéo;

7.6. E interdita a utilizagdo de vinho ou outras bebidas alcodlicas na preparagéo e tempero

das refeicoes;

7.7. E interdita a utilizagdo de produtos com OGM's (organismos geneticamente modificados)

na sua composicao;

7.8. E obrigatéria a utilizagdo de ervas aromaticas variadas para a preparacéo e confecdo das
refeicdes devendo estar presentes pelo menos duas vezes por semana (reduzindo o teor de

sal na confegéo);

7.9. E interdita a utilizacdo de visceras, enchidos e fumados em qualquer confecao.
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8. A designagao das ementas deve ser clara e completa de forma a "ler-se" a sua composi¢ao
na totalidade, evitando formulas do tipo "arroz alegre" ou "pescada primavera", descrevendo

todos os alimentos que fizerem parte da refeicdo. Assim como o tipo de fruta a ser servida;

9. Devera existir em cada unidade as fichas técnicas de todos os pratos (incluindo as sopas)

que sdo servidos;

10. No ambito da execugado do contrato o adjudicatario assegurara nos dois dias anteriores
ao inicio do fornecimento das refeicbes, a limpeza e a arrumacgao das instalagbes e do
equipamento do refeitério para que o seu funcionamento arranque nas melhores condi¢des,
garantindo igualmente a respetiva limpeza e arrumagdo nos dois dias imediatos ao

encerramento do refeitério no fim do ano letivo;

11. Para cumprimento do disposto no Regulamento 852/2004, de 29 de abril e do Codex
Alimentarius é obrigatéria a implementagdo nas cozinhas geridas pelo Municipio de ilhavo do
Sistema HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points).

242, Refeigoes — Utentes do servigo de fornecimento de refeigoes

1. Poderao usufruir do servico de fornecimento de refeicbes nos estabelecimentos de ensino
dos Agrupamentos de Escolas, os respetivos alunos, o pessoal docente e ndo docente que
neles exerce fungdes, os membros da comunidade educativa que, pontualmente, a eles virdo
a deslocar-se no estrito exercicio das suas fungdes e trabalhadores da CMI ou outros a
exercer fungbes pontualmente na CMI.

2. Constitui unica excecao ao ponto anterior, o fornecimento pontual de refeicbes a
participantes em iniciativas promovidas pelos Agrupamentos de Escolas e/ou pela Camara
Municipal.

252, Execucao e Distribuicao

1.A prestacao devera ser executada em conformidade com todas as clausulas contratuais e
demais legislagdo aplicavel, de modo a garantir-se as caracteristicas técnicas gerais das

refeicdes e o adequado funcionamento do refeitorio;

2. O adjudicatario é responsavel pelo cumprimento das normas de higiene e seguranca
alimentar nas diferentes fases de recegado, armazenamento, preparagao, confecao, transporte

e distribuicao das refeigoes;

3. O adjudicatario devera garantir a aprovagéo das ementas e das quantidades servidas,
cumprindo a legislacao em vigor e as orienta¢des no que diz respeito as capitagdes, métodos

culinarios e diversidade. A ementa semanal devera ser afixada em lugar visivel;
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4. O adjudicatario sera responsavel pela qualidade e condigdes higiénico-sanitarias do
fornecimento de refeigdes, sendo da sua responsabilidade a reparagédo dos danos e prejuizos

nos casos de intoxicagao alimentar provocada pelas refei¢cdes servidas;

5. O adjudicatario é responsavel pela aquisigdo de todos os produtos alimentares e n&o
alimentares necessarios para a prestacao do servigo, bem como pela selecéo e avaliagcao dos
respetivos fornecedores. Qualquer eventual falha no fornecimento dos referidos produtos sera
da total responsabilidade do adjudicatario;

6. O adjudicatério garantira, necessariamente, o transporte e todo o apoio necessario no caso
das refeigbes transportadas, sendo obrigatério colocar no minimo 2 (duas) viaturas para o
transporte das refeicdes. Devem ser descritas as rotas a efetuar pelas viaturas afetas ao
servigo, com indicacédo do percurso a efetuar em distancia e em tempo, antes do inicio da

execugao contrato;

7. O transporte das refeicbes devera ser efetuado em veiculos destinados exclusivamente
para este fim e ao tipo de ligagdo a quente, que garanta a salubridade dos produtos a
transportar e que possuam meios de controlo das temperaturas. O transporte dos alimentos
devera ser efetuado em recipientes de facil higienizagdo e que assegurem a manutengéo das
temperaturas adequadas ao fornecimento de ligagcao a quente e ao tempo necessario para a

entrega do servico;

8. Cabe ao adjudicatario fornecer material de limpeza e desgaste necessario ao correto
desenvolvimento do servico de refeicoes nos estabelecimentos de educacdo nomeadamente,
guardanapos, toalhetes de papel individuais de mesa, esfregdes para a lavagem de loiga e
detergentes manuais e de maquina que cumpram as normas do HACCP, bem como o azeite

e vinagre para tempero das saladas;

9. Cabe ainda ao adjudicatario, gerir € administrar as instalagbes de cada uma das cozinhas
em funcionamento, assim como garantir a existéncia de um kit de visitante (protetores
sapatos, bata descartavel e touca descartavel), na quantidade minima de 3 (trés) para cada

espagco.

262. Operagodes de verificagao e controlo

1. As operagdes de verificagdo sanitaria qualitativa e quantitativa incidem sobre os géneros a

incorporar nas refeigdes, os pratos ja confecionados e sobre as praticas dos manipuladores;

2. A verificagdo podera ser exercida pela escola ou, caso se justifique, pelos competentes
organismos oficiais e por visitas aleatérias efetuadas por técnicos da DEJDVS;
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3. A fim de apreciarem a qualidade das refeigbes servidas, devera ser fornecida uma refeigao
didria gratuita, por cada uma das cantinas em funcionamento a DEJDVS (a entrega devera

ser realizada a cada uma das pessoas indicadas posteriormente pela entidade adjudicante);

4. Os géneros incorporados que n&o satisfagam as necessarias condigbes sanitarias e
qualitativas serao rejeitados e considerados como nao fornecidos e ndo poderdo entrar na
confecao de outras refei¢cdes, devendo o fornecedor substituir e remover, de imediato e por
sua conta, as matérias-primas rejeitadas. Se a remogao nao for efetuada, poderao as escolas

efetua-la a expensas do adjudicatario;

5. O adjudicatério obriga-se a facultar a visita das instalagbes e o exame dos produtos em
fase de armazenagem, preparagéo e confegdo a representantes do adjudicante, bem como

de servigos e organismos com competéncia especifica;

6. O exercicio do direito de visita a que alude a clausula anterior nao iliba o adjudicatario da
responsabilidade pelo atempado fornecimento das refeigbes, nem limita o direito de rejeicao

por parte da escola.

27%. Irregularidades

1. Todas as irregularidades verificadas e nao resolvidas em tempo util pelo adjudicatario, de
modo a que a prestagdo do servigo diario ndo seja prejudicada, serdo comunicadas a
DEJDVS, a qual se reserva o direito de proceder a ndo conferéncia para efeito de pagamento

das refeigbes ou da(s) parte(s) em falta.

Tais irregularidades poderao ainda ser verificadas por técnicos da DEJDVS, as quais atuarao

em conformidade.

2. Séo consideradas como irregularidades:

2.1. 0 ndo cumprimento das capitacoes;

2.2. A ma confecao da refeicao;

2.3. A auséncia dos componentes obrigatérios na refeigéo;

2.4. A qualidade duvidosa dos géneros a incorporar na refeigéo;
2.5. A fruta ser de ma qualidade.

2.6. A introducao de géneros interditos.

2.7. O ndo cumprimento da ementa prevista.

282. Instalagbes, equipamentos e material

1.0 adjudicatario tera a sua disposi¢do, nas instalagdes que hoje ja estdo completas, o

equipamento, palamenta e material necessario a confeg¢ao das refeigdes;
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2. O adjudicatario fica responsavel pela utilizagdo e manutengdo de toda a palamenta,
equipamento e instalagbes cedidas, correndo por sua conta as perdas e danos, bem como as
reparacoes e substituicdes de todo o equipamento posto a sua disposicao, incluindo os danos
a terceiros. A avaliagao do tipo de avaria e da sua causa, bem como a respetiva reparagao so6
podera ser feita por pessoal especializado, e pessoal credenciado no caso dos equipamentos
e instalacdes de gas. A reparacéao e substituicdo dos equipamentos, quando em fim de vida,

sera da responsabilidade da Camara Municipal de ilhavo;

3. Consideram-se instalagbes do refeitério a cozinha, copa, sala de refeicbes, despensas,

sanitarios, corredores e todos os anexos;

4. O adjudicatario podera, antes de apresentar a sua proposta, tomar conhecimento direto das

instalacdes, do equipamento e material da cozinha;

5. As instalagdes, o equipamento e o material deverdo apresentar-se sempre em boas

condi¢des de higiene e conservacéo;

6. E da responsabilidade do adjudicatario a manutencg&o e substituiio de todo o equipamento
elétrico e a gas das cozinhas, nomeadamente, fritadeiras, descascadora de batatas, maquina
de lavar louga, exaustores, frigorificos, armarios frigorificos, arcas congeladoras, varinhas
magicas, esquentadores ou termoacumuladores, fogdes, fornos, inseto captores, bem como

todos os outros eletrodomésticos que ai existam, decorrente de ma utilizag&o ou higienizagéao.
7. A manutengéo deste equipamento devera obedecer as seguintes condigdes:
7.1. No minimo, verificagdo técnica, duas vezes por ano e sempre que necessario do
respetivo equipamento;
7.2. Execucao de todas as reparagdes necessarias aos equipamentos referidos, com pecas
de origem ou equivalentes;
7.3. Envio de relatdrio relativo a cada verificagao técnica;
7.4. Antes de efetuar qualquer reparacao, o adjudicatario deve contactar a Divisdo de Gestao

de Equipamentos e Servigos Urbanos do Municipio de ilhavo, no sentido de estes

informarem se os equipamentos se encontram dentro dos prazos de garantia.

8. O adjudicatario é responsavel pelas operacdes de limpeza, desinfecao e desinfestacao das
instalagdes, pelos encargos com os materiais e os produtos adequados e pelos artigos de
higiene utilizados nos sanitarios do pessoal. O adjudicatario deve zelar pela correta utilizagao
dos materiais e produtos de limpeza, evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua errada

aplicagao.
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9. Todo o equipamento e méveis em aco inoxidavel deverdo manter o seu aspeto inalterado,
com manutencéao e limpezas apropriadas. Neste tipo de equipamento é interdita a utilizagcao

de acidos, materiais abrasivos ou corrosivos que alteram o seu aspeto inicial;

10. As campanulas, as tampas e filtros de exaustdo que se obstruem de gordura deverao ser
desmontados, lavados e escovados pelo menos uma vez por més, de modo que a ventilagdo

se faca adequadamente;

11. A desinfestagdo bem como a limpeza da chaminé, seréo por conta do adjudicatario, sé
podendo as mesmas ser realizadas por empresas da especialidade;

12. O fornecimento de papel absorvente, de toalhetes de papel para as mesas, de
guardanapos de papel e detergentes manuais ou de maquina de loi¢ga, bem como azeite e
vinagre para temperar saladas, € obrigatorio para todos os estabelecimentos de ensino onde

serao servidas as refei¢cdes é da responsabilidade do adjudicatario;

13. A reposicao da palamenta sera realizada de acordo com as normas a definir entre o

adjudicante e o adjudicatario;

14. No inicio do contrato serdo elaborados autos de entrega das instalagdes postas a
disposicao do adjudicatario, onde serao inventariados os equipamentos existentes, e descritos
0 seu estado geral, estado de funcionamento, devendo o adjudicatario anotar qualquer
ressalva ou observagéo que julgue conveniente. O adjudicatario devera conferir o inventario

dos utensilios de cozinha existentes;

15. A palamenta existente no inicio do ano letivo tera que ser a existente no final do mesmo,
sendo feitos os devidos ajustes (como seja, 0 aumento do niumero de refeigdes), ocorrido ao

longo do ano letivo, devendo o adjudicatério manter atualizado o seu inventério;

16. Findo o contrato, as instalagées, equipamento e outro material serdo restituidos no estado

em que se encontravam no momento da celebracao do contrato;

17. Os encargos com os telefones, eventualmente, postos a disposi¢ao do adjudicatario serao

por ele suportados;

18. Os encargos com a agua, gas e eletricidade sédo por conta do adjudicante.

292, Confecao de refeicdes para outros fins

1. E vedada ao adjudicatario a confecdo de qualquer tipo de refeigdes para outro fim que ndo

o definido no presente caderno de encargos, salvo com autorizagdo do adjudicante;

2. E igualmente vedada ao adjudicatario a introducdo de refeicdes confecionadas

exteriormente.
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302. Pessoal

1. O adjudicatario é responsavel por todas as obrigagbes relativas ao seu pessoal, pela
disciplina e aptidao profissional do mesmo, bem como pela reparagao de prejuizos por eles

causados nas instalagées, equipamento, material e a terceiros;

2. O pessoal devera estar devidamente identificado e observar as regras de higiene individual
no decorrer de todas as operacdes inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente
fardado, de acordo com as exigéncias previstas na legislagdo aplicavel ao pessoal da
restauracdo, pertencendo as respetivas sangdes e encargos ao adjudicatario. Assim, o
pessoal deve apresentar-se com bata e avental, de cor clara, e touca que cubra, efetivamente,

o cabelo. Devem também usar calgado antiderrapante e exclusivo da cozinha;

3. O adjudicatario fica sujeito ao cumprimento das disposi¢cbes legais e regulamentares em
vigor sobre a seguranga, higiene e saude no trabalho, sendo da sua conta os encargos que
de tal resultem. O adjudicatario € ainda obrigado a acautelar, em conformidade com as
disposicdes legais e regulamentares aplicaveis, a vida e a seguranga deste pessoal e a
prestar-lhe a assisténcia médica de que carega por motivo de acidente de trabalho;

4. O pessoal afeto a confegao de refeigdes escolares tera que corresponder as exigéncias do
servigo, designadamente ao nivel de horarios a praticar e respeito por critérios inerentes a
quantidade e qualidade das refei¢cdes a produzir;

5. O adjudicatario devera assegurar a substituicdo e/ou reforgo do pessoal sempre que as
necessidades do servico o exijam, nomeadamente por motivo de aposentagéo, auséncia,
doenca ou férias. Este procedimento ndo podera acarretar encargos suplementares.

6. Atendendo ao numero total de refeicdes estimado, a entidade adjudicataria devera
assegurar a contratacdo de pessoal, de acordo com o previsto no Anexo A, acrescentando, a
tempo inteiro um Técnico de Nutricdo | e um Encarregado A. O numero minimo de
trabalhadores, respetivas categorias e cargas horarias, do pessoal afeto em cada refeitério
deverao ser os que constam do Anexo B deste caderno de encargos.

312. Atividades de informagéo, divulgacao e sensibilizagdo da populagao escolar

1. As agdes de informacao/divulgagéo/sensibilizagdo da populagdo escolar deverao versar
temas integrados no dmbito da educacgao alimentar e ambiental;

2. A concecgao das acgdes referidas devera conciliar as diferentes faixas etarias da populagéo

alvo.
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3. A planificagado e calendario de desenvolvimento das a¢des propostas serdo fixados por
acordo entre o adjudicante (com a DEJDVS) e o adjudicatario.
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ilhavo

Camara Muricipal

Anexo A

MAPA DE REFEIGOES

Confegéo e Consumo Local PREVISAO MEDIA | PREVISAO DIARIA PREVISAO
ESTABELECIMENTOS DE ENSINO {CDL) ou Refalgio SOFTWARE DE MARCAGAO DIARIA DE REFEIGOES| DE REFEIGOES REFEIGOES
Transportada (RT) tempoa lative Interrupgaes lativas [ SET - DEZ]
i ; HALAR
FUNCIONARICS CMI CCL Armazéns Centrais 18 18 1314
CHOUSA VELHA (JI + EB1) RT 93 32 6423
COUTADA {JI + EB1) RT 108 48 7524
GAF. de AQUEM (JI + EB1) RT 73 34 5095
ILHAVO (JI + EB1) RT SIGA 119 46 8249
LEGUA (JI + EB1) RT 56 30 3932
SENHORA DO PRANTO (J1 + EB1) RT 182 74 12638
VALE de ILHAVO (dI + EB1) RT 29 0 1943
ATIVIDADES EXTRA pelos Agrup elou Camara Municlpal RT/CCL a-MAIL 0
FERIAS DIVERTIDAS CCL. o-MAIL 150
A AEB JO RREIRA P O BASTO
REFEIGOES 2.° ¢ 3.° Ciclos CCL Miero 10 146 0 9782
B GAFA A ARNACAO
REFEIGOES 2.° e 3.° Clclos CCL GIAE Microabreu 189 (4] 12663
SOCIO EDUCATIVO DA ENCARNAQAQ (JI+EB1) RT 124 74 8752
S0CI0 EDUCATIVO DO CARMO (JI + EBA) RT SIGA 66 29 3859
COSTA NOVA (EB1) RT 26 0 1742
b-To 94 0 0
A A B DA AZAR
REFEIGOES 2.° ciclo CCL Micro 1O 155 0 10385
GAMBEIA (JI + EB1) RT siGA 90 14 6114
CHAVE (JI + EB1) RT 86 25 5912

Sub-Total 4

CANTINA ESCOLA SECUNDARIA DA GAFANHA NAZARE

REFEICOES 3.° clclo @ Secundérlo CCL Micro 10 234 0 15678
EB 1 BARRA (EB1) RT 72 31 5010
CALE DA VILA (J1 + EB1) RT A 101 34 6971
SANTA MARIA MANUELA (JI + EB1) RT 118 35 8116
MARINHA VELHA (J + EB1) RT 79 17, 5385

Sub-Tolal 5

CANTINA ESCOLA SECUNDARIA JOAO CARLOS CELESTINO GOMES

REFEIG0ES 3 Cisko e Beurdinio Sl o i B [ OO S B o aMloie [0/ St b 5| U B v | s e 5SS Sgat e ]

Sub-Total 6

Total de Refeicoes

Total Ref JI+EB1

Total Ref 22 32 Ciclo | Secundario| Férias Divertidas| Projetos | Armazens

604

163

17

41170

9916

157563

97 675
59 888

CCL - CONFEGAO E CONSUMO LOCAL
RT - REFEIGOES TRANSPORTADAS

Interrupgio Letiva - Apenas aplicivel a estabelecimentos de ensino do Pré e 1.° Ciclo (45 dias)

Dias Letivos de acordo com o calendario escolar 2020/2021 por nivel de ensino (JI e EB1 - 182 dias; 2.%3.%/secundario - 171 dias)

Funciondrios CMI - 182 dias letives ¢ 45 dias interrupgao letiva




ilhavo

Gamara Municipal

Anexo B

QUADRO DE PESSOAL

ATIVIDADES EXTRA p idas pelos Ag

elou Camara Municipal

FERIAS DIVERTIDAS
Sub-Total 1

CANTINA EB JOSE FERREIRA PINTO BASTO

REFEIGORS 23 Ricislonss = - e ke s mn s s g de ey 1]

Sub-Total 2

CANTINA EB GAFANHA ENCARNAGAC

QUADRO DE PESSOAL
Coz.12 Ccoz22 ASSIS, REST | EMP, DIST, E.R. E.R.
AFETACAO DE ESTABELECIMENTOS DE ENSINO A CANTINAS PRE""‘SE@%&')‘;Z'A DE
8H/DIA 8H/DIA 8H/DIA 8H/DIA 8H/DIA 4H/DIA

O A A AR A
FUNCIONARIOS CMI 18
CHOUSA VELHA (JI + EB1) 93
COUTADA (JI + EB1) 108
GAF. de AQUEM (JI + EB1) 73
ILHAVO (JI + EB1) 119 ) g i i
LEGUA (JI + EB1) 56
SENHORA DO PRANTO (Ul + EB1) 182
VALE de ILHAVO (JI + EB1)

* ]+ | |
1 0 1 (] 0 0

REFEIGOES 2.° e 3.° Ciclos 189 1 1 1
SOCIO EDUCATIVO DA ENCARNAGAO (JI+EB1) 124
SOCIO EDUCATIVO DO CARMO (JI + EBA) 55 1 1
COSTA NOVA (EB1) 26
b-Tota 4 0

’ A 7
REFEIGOES 2.°clclo 155 1 1
CAMBEIA (JI + EB1) 90
GHAVE (JI + EB1)

Sub-Total 4

CANTINA ESCOLA SECUNDARIA DA GAFANHA NAZARE
REFEIGOES 3.° clclo 6 Secundérlo

|EB 1 BARRA (EB1)

CALE DA VILA (JI + EB1)

SANTA MARIA MANUELA (JI + EB1)

MARINHA VELHA (J + EB1)
Sub-Total 5

CANTINA ESCOLA SECUNDARIA JOAO CARLOS CELESTINO GOMES

REFEIQOES 3.° Ciclo e Secundério n__

Sub-Total 6

Jardins de Infancia e Escola Primaria
2°|3° Ciclo e Secundario

N I S N R R
1 0 1 0 0 0




